
E N T R A N T E S  f r í o s

e n s a l a d a  l a  f i n c a  •  1 6  €

Nuestra selección de brotes tiernos, cherrys confitados, crema de sobrasada,
vinagreta de higos y queso de miel y romero

e n s a l a d i l l a  r u s a  d e  v e n t r e s c a  l a  f i n c a  •
m e d i a  7  €  /  e n t e r a  1 1  €

Nuestra versión de este icónico plato

b u r r a t a  •  1 7  €

Ensalada de rúcula, sobre base de tomate con aguacate, burrata y pesto de
pistacho

t o s t a  b r i o c h e  d e  a n c h o a  •  3 . 5  € / u

Pan brioche, anchoa y mantequilla trufada

s t e a k  t a r t a r  •  2 4  €

Solomillo de ternera cortada a cuchillo y emulsión de mostaza

t a r t a r  d e  c i g a l a  •  1 9  €

Cigala, ajo blanco y aceite de albahaca

n u e s t r o s  t a r t a r e s



M O R C I L L A  D E  B U R G O S  •  1 3  €

Morcilla de Burgos a la brasa, queso de cabra caramelizado, mermelada de
tomate y pimientos del padrón

C R O Q U E T A  D E  P U C H E R O  •  2 . 5  € / U

Croqueta casera elaborada de manera tradicional 

E N T R A N T E S  c a l i e n t e s

p a t a t a s  b r a v a s  •  M e d i a  5  €  /  e n t e r a  9  €

Receta especial de nuestro chef

c r o i s s a n t  d e  g u i s o  d e  r a b o  d e  t o r o  •  1 5  €

Croissant de guiso de rabo de toro, lascas de parmesano y nuestra versión de la
salsa tártara

l a n g o s t i n o s  p a n k o  •  1 4  €

Langostino rebozado en panko acompañado de salsa sweet chili

t o r r e z n o s  D . O  S O R I A  L A  f i n c a  •  1 2  €

Torreznos D.O Soria sobre guacamole

B R I O C H E  D E  L O S  M O N T E S  •  1 4  €

Panceta a baja temperatura, pimiento frito, crujiente de chorizo y mahonesa de
huevo frito

a l b ó n d i g a s  r u b i a  g a l l e g a  •  1 7  €

Albóndigas rubia gallega, demiglace de setas y trufa, patatas paja y crujiente de
puerro

r i s s o t o  d e  s e t a s  s h i t a k e ,  q u e s o  i d i a z á b a l  a h u m a d o  y
p l u m a  i b é r i c a  a  l a  b r a s a  •  1 6  €

Receta al estilo tradicional italiano con un toque ibérico



c a r n e s  a  l a  b r a s a

c h u l e t ó n  d e  r u b i a  g a l l e g a  •  7 8  € /  k g

60 días de maduración. Precio aproximado de 1kg. Ideal para compartir

s o l o m i l l o  d e  t e r n e r a ,  p a r m e n t i e r  d e  p a t a t a   y
e s p á r r a g o s  v e r d e s  a  l a  b r a s a  •  2 6 . 5  €

Solomillo de ternera, parmentier de patata y espárragos verdes a la brasa

p l u m a  d e  c e r d o  i b é r i c o  •  2 2  €

Acompañado de patatas fritas y pimientos del piquillo confitados 

e n t r a ñ a  a  l a  b r a s a  •  2 1  €

Entraña a la brasa, puré de boniato y chimichurri

Acompañado de patatas fritas y pimientos del piquillo confitados 

e n t r e c o t  •  2 9  €

Entrecot Angus Irlanda (300mg) y patatas baby

 p e s c a d o

b a c a l a o  •  1 8  €

Bacalao confitado, ensalada del pimiento del piquillo y su pilpil de azafrán

d o r a d a  •  2 0  €

Dorada a la plancha, salteado de verduras y berreu blanc



N u e s t r o s  a r r o c e s  -  m í n i m o  2  p e r s o n a s  y    
b a j o  e n c a r g o  

p a e l l a  v a l e n c i a n a  •  1 9  €

Pollo, conejo, judías verdes y garrofón

A r r o z  d e  p l u m a  i b é r i c a  •  2 1  €

Pluma ibérica, ajos tiernos y calabaza

•  p r e c i o  p o r  p e r s o n a

A r r o z  d e  v e r d u r a s   •  1 8  €

Coliflor, setas shitake, judías verde y espárragos
*Elegir con: caldo de pollo o caldo de verduras (opción vegana)*

A r r o z  d e l  s e n y o r e t  •  2 3  €

Arroz de marisco

A r r o z  L a  f i n c a  •  2 6  €

Pato, setas y foie

A r r o z  n e g r o  •  2 3  €

Arroz de marisco con tinta de calamar

A r r o z  d e  B o g a v a n t e  •  3 0  €  

Seco o meloso

A r r o z  d e  p u l p o  y  s o b r a s a d a  •  2 5  €

Pulpo a la brasa, sobrasada D.O. Mallorca y manzana caramelizada

a r r o z  d e  c o s t i l l a s  y  a l c a c h o f a s  • 2 3  €

Arroz de costillas de cerdo y alcachofas



t a r t a  d e  d o n u t s  y  c a r a m e l o  s a l a d o  •  7 , 5  €  

M E N Ú  I N F A N T I L

Todos los menús infantiles van acompañados de patatas fritas e incluyen de
postre una bola de helado 

h a m b u r g u e s a  d e  t e r n e r a  c o n  q u e s o  •  1 1  €  

p a s t a  c o n  s a l s a  b o l o ñ e s a  •  1 1  €

n u g g e t s  d e  p o l l o  •  1 1  €  

p o s t r e s

m i r i - m i r i  l e m o n  p i e  •  7 . 5  €  

t a r t a  d e  q u e s o  •  7 . 5  €  

    
¡ C e l e b r e  s u  e v e n t o  e s p e c i a l  c o n

n o s o t r o s !  T o d a  l a  i n f o r m a c i ó n

e n  e v e n t o s @ l a f i n c a m a l a g a . c o m

Todos nuestros  prec ios  inc luyen IVA 

Servic io  de  pan por  persona •  1.5 €

c o u l a n t  d e  c h o c o l a t e  c o n  h e l a d o  d e  p i s t a c h o  •  7 . 5  €  

t o r r i j a  d e  b a i l e y s  c o n  h e l a d o  d e  l e c h e  m e r e n g a d a  •
7 . 5  €

S í g u e n o s  e n  r e d e s  s o c i a l e s :  

L a  F i n c a  M á l a g a

@ l a f i n c a m a l a g a
P r e g u n t e  p o r  n u e s t r a  T a r j e t a

R e g a l o  G a s t r o e x p e r i e n c e  •  8 0 €

Web: www.lafincamalaga.com

t a r t a  c a r r o t  c a k e  •  7 . 5  €  

p e c h u g a  d e  p o l l o  c o n  p a t a t a s  •  1 1  €


	ENTRANTES fríos
	ensalada la finca • 16 €
	burrata • 17 €
	ensaladilla rusa de ventresca la finca •                  media 7 € / entera 11 €
	tosta brioche de anchoa • 3.5 €/u

	nuestros tartares
	tartar de cigala • 19 €
	steak tartar • 24 €

	ENTRANTES calientes
	patatas bravas • Media 5 € / entera 9 €
	CROQUETA DE PUCHERO • 2.5 €/U
	torreznos D.O SORIA LA finca • 12 €

	MORCILLA DE BURGOS • 13 €
	croissant de guiso de rabo de toro • 15 €
	langostinos panko • 14 €

	BRIOCHE DE LOS MONTES • 14 €
	albóndigas rubia gallega • 17 €
	rissoto de setas shitake, queso idiazábal ahumado y pluma ibérica a la brasa • 16 €


	carnes a la brasa
	entraña a la brasa • 21 €
	pluma de cerdo ibérico • 22 €
	entrecot • 29 €
	solomillo de ternera, parmentier de patata  y espárragos verdes a la brasa • 26.5 €
	chuletón de rubia gallega • 78 €/ kg

	pescado
	dorada • 20 €
	bacalao • 18 €

	Nuestros arroces - mínimo 2 personas y   bajo encargo
	• precio por persona
	paella valenciana • 19 €
	Arroz de verduras  • 18 €
	Arroz del senyoret • 23 €
	Arroz de pluma ibérica • 21 €
	Arroz negro • 23 €
	Arroz de Bogavante • 30 €
	Arroz La finca • 26 €
	Arroz de pulpo y sobrasada • 25 €
	arroz de costillas y alcachofas •23 €

	MENÚ INFANTIL
	nuggets de pollo • 11 €
	hamburguesa de ternera con queso • 11 €
	pasta con salsa boloñesa • 11 €
	pechuga de pollo con patatas • 11 €
	postres
	torrija de baileys con helado de leche merengada • 7.5 €
	coulant de chocolate con helado de pistacho • 7.5 €
	miri-miri lemon pie • 7.5 €
	tarta de donuts y caramelo salado • 7,5 €
	tarta carrot cake • 7.5 €
	tarta de queso • 7.5 €



